Arme Riddere

	Retten er en: Brunch

Kilde: Ikke anført

Oprindelsesland: Ukendt oprindelsesland


Rige riddere: Der skal også æg i mælken; mandler og vaniljesukker i kanelblandingen.
                                                                                                              
	


	Ingredienser: 

4

 skiver

franskbrød (evt. daggammelt)

2

 dl.

mælk

½

 dl.

sukker

2

 tsk.

kanel

 

fedtstof



	
	          
	Vend franskbrødskiverne i en skål med mælken.

Vend derefter brødet i en skål hvor du har blandet sukkeret med kanelen.

Steg brødskiverne i fedtstoffet på begge sider til de er sprøde og pænt brune.

Drik kaffe eller te til. 



Kommentar fra nettet:


Mig - Underlig, speciel smag, men lækker!

Stine - Virkelig delikat opskrift.

Louise - er virkelig lækker med æggekage eller spejlæg ovenpå <§:o)

Aase - barndommens ret, god med solbarsyltetøj

Bettina - Ren nostalgi - efter skole hygge mad med legekammeraten. 

morten.a - det er guf

Camilla - Det er ren nostalgi Mums

Linda - Det bedste til "saftsuppe" med æblestykker, rosin og figen i.

Vigdis - de er rigtig gode! Man kan skifte kanelen ud med kakao, det smager også rigtig godt:)

mette - meget underlig smag, men god

 


